Modernizacja kształcenia zawodowgo w Powiecie Krośnieńskim

Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej, Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego 
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego LUBUSKIE 2020 
Oś priorytetowa 8. Nowoczesna Edukacja, Działanie 8.4 Doskonalenie jakości kształcenia zawodowego, 
Poddziałanie 8.4.1 Doskonalenie jakości kształcenia zawodowego- projekty realizowane poza formułą ZIT
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SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA NA DOPOSAŻENIE SZKÓŁ

 W RAMACH PROJEKTU PN.: „MODERNIZACJA KSZTAŁCENIA ZAWODOWEGO W POWIECIE KROŚNIEŃSKIM”

CZĘŚĆ II - DOSTAWA AGD
	Lp. 
	Opis przedmiotu zamówienia, parametry, rozwiązania równoważne, wymiary, kolor, przeznaczenie  itd. 
	Dodatkowe wymagania (np. montaż, instalacja, szkolenie z obsługi , wniesienie itd.
	Dodatkowe wymogi , certyfikaty, normy itp.
	Miejsce dostawy (dokładnie adres, nr pracowni itd.)
	Nazwa pracowni, kierunek kształcenia,
	Nazwa szkoły 
	Ilość 

	1. 
	Piec
konwekcyjny

długość: 935 mm, 

szerokość: 930 mm ,

wysokość: 1150 mm, 

odległość między prowadnicami: 68 mm, 

moc całkowita min : 16 kW, 

napięcie: 400 V,  

rozmiar GN: 

GN 1/1 (530x325 mm),

materiał: stal nierdzewna,

zasilanie: elektryczne, 

programator, 

+ sonda temperaturowa,

+ automatyczny system myjący,
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa, aprobata techniczna, 

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,

gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	2. 
	Zmywarka do naczyń

Moc min: 3,9 kW,
Zasilanie: 230 V,
Wymiary: 600x600x850 mm,
Wymiary kosza: 500x500 mm,

+kosz do mycia talerzy,

+kosz do mycia szkła, 

+pojemnik na sztućce
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa, aprobata techniczna,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	3. 
	Urządzenie do dezynfekcji jaj,

na 30 sztuk jaj,

Moc: 77 W,
Zasilanie: 230 V,
	wniesienie do pracowni
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	4. 
	Blender do koktajli

Moc min: 0,38 kW,
Zasilanie: 230 V,
Pojemność min: 1,3l,

 2-prędkości pracy 17000/21000/ obr/min, pokrywa z otworem ułatwiająca dodawanie produktu w trakcie pracy,

+funkcja puls
	wniesienie do pracowni
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	3 szt.

	5. 
	Sokowirówka

Regulacja obrotów: mechaniczno-skokowa,

Liczba poziomów obrotów min:2,

moc min.1000 W,

funkcja QuickClean,

poj. min.2,5 l,

duży otwór na produkty,

Blokada kapania,

min 2 prędkości,
	wniesienie do pracowni
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	6. 
	Kuchenki indukcyjne

Kuchnie z płytą indukcyjną,

Programator sensorowy Ts,

szerokość 60 cm, pojemności piekarnika min 66 l,

klasa energetyczna A,

Moc Grilla [kW]  2 

Przyłączeniowa [kW]  10.5 
4 pola z funkcją Booster 2x160mm+2x210mm,

piekarnik elektryczny:

(Grill + wentylator + grzejnik górny  , Grill elektryczny  , Ogrzewanie dolne  , Ogrzewanie górne i dolne  , Rozmrażanie  , Supergrill  , Szybkie nagrzewanie  , Termoobieg  Wentylator + grzejnik górny + grzejnik dolny  Grzejnik dolny + termoobieg),

Kolor Inox
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	6 szt. 

	7. 
	Garnki indukcyjne

1 komplet=10 części

(5 x garnek+5 x pokrywka),

stal nierdzewna 18/10,

miarki wewnątrz każdego garnka,

do kuchenki indukcyjnej, gazowej i elektrycznej,

do stosowania w piekarniku

średnice garnków od 16 do 24 cm,
	wniesienie do pracowni
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	6 kpl.

	8. 
	Gofrownica
min. moc (w):1500,

wysokość w mm:226,

szerokość w mm:480,

głębokość mm:320,

napięcie (V):230,

przygotowanie min 2 gofrów 4×6 kratek,

płyty żeliwne z powierzchnią nieprzywierającą,

termostat z płynną regulacją temperatury 50 – 300 °C,

obudowa ze stali nierdzewnej,

izolowany uchwyt,

zabezpieczenie przed przegrzaniem
	wniesienie do pracowni
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską Normą lub Europejską,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt. 

	9. 
	Maszyna do lodów
Napięcie: 230V,

Moc min: 150W,

wyprodukowanie min. 1,5l lodów w jednym cyklu pracy,

wyświetlacz z cyfrowym zegarem z trzema funkcjami: mieszanie, mrożenie, mieszanie oraz mrożenie,

wyjmowany pojemnik na lody,

otwór umożliwiający dodawanie składników w czasie mieszania lodów
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	10. 
	Ekspres do kawy
Moc min: 2800 W,

Zasilanie: 230 V,

Pojemność bojlera min: 6 l,

pojedyncza kolba lub podwójna kolba,

wąż zasilający,

wąż odpływowy, 

membrana czyszcząca,

elektroniczne sterowanie,

automatyczne napuszczanie wody,

zabezpieczenie wyłączające grzałki bojlera w przypadku braku wody,

przystosowany do wysokich szklanek/kubków
	wniesienie do pracowni, montaż 
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	11. 
	Maszynka elektryczna do mielenia mięsa

moc min (w): 700,

napięcie (V): 230,

Korpus, obudowa, śruba podająca, podajnik, nóż, sitka wykonane z metalu,

bieg wsteczny,

+3 sitka z otworami ø3 mm, ø4,5 mm, ø8 mm,

2 nakładki do kiełbas, nasadka do kebbe
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	12. 
	Płyta grillowa ryflowana

powierzchnia grillująca 518x328mm – ryflowana,

moc min (w):2400,

napięcie (V):230,

wysokość w mm:240,

szerokość w mm:550,

głębokość mm:380,

wykonana ze stali nierdzewnej,

płyta grillowa (9 mm) chromowana,

wyjmowana szuflada na tłuszcz,

regulacja temperatury do 300°C,

ochrona przed przegrzaniem
	wniesienie do pracowni, montaż
	certyfikat na znak bezpieczeństwa,

certyfikat/deklaracja zgodności z Polską lub Europejską Normą,
gwarancja
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin,  PTG  
	Pracownia technologii gastronomicznej (PTG), technik żywienia i usług gastronomicznych
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt. 

	13.
	Kiler (cooler)

W skład zestawu wchodzi naczynie wyposażone w uchwyty wykonane z matowej stali nierdzewnej i plastikowego kubełka z wkładami chłodzącymi.

Wymiary:

- średnica 15-18 cm 

-wys. 18,5-21,5 cm

Funkcja chłodzenia
	wniesienie,
	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  OBK
	Pracownia obsługi konsumenta, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	2 szt.

	14.
	Ekspres do kawy ciśnieniowy

kolor: metal z czarnym,

pełnoautomatyczny,

kompaktowy,

cyfrowy wyświetlacz  funkcji,

wbudowany pojemnik na świeżą wodę,

ruchoma wylewka do filiżanek,

pojemnik na mleko,

licznik poszczególnych rodzajów napojów i łączny, Możliwość zaprogramowania różnych napojów: espresso, lungo, cappuciono, latte, gorące mleko, gorące spienione mleko, gorąca woda,

Wbudowany młynek z regulacją stopnia mielenia kawy,

Wbudowany pojemnik na kawę ziarnistą min: 600g,

Możliwość korzystania z kawy już zmielonej, Regulowana wolumetrycznie pojemność napojów.
	wniesienie, 

	Rysunek poglądowy 
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	15.
	Młynek elektryczny do mielenia kawy

Metal z czarnym (prosta forma),

Obudowa wykonana z ABS,

Regulacja grubości kawy,

Pojemność zasobnika na kawę zmieloną dozownika 250-300g,

Masa pojedynczej dozy 5-12g,

moc min. 250 W.
	wniesienie,  gwarancja

	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	16.
	Spieniacz do mleka

Stal szlachetna,

Zasilanie sieciowe,

Automatyczny wyłącznik,

Podwójne ścianki
	wniesienie,
	Rysunek poglądowy
[image: image1.jpg]


 
	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	17.
	Dyspenser do płatków śniadaniowych

Podwójny,

Pokrywa ze stali nierdzewnej,

Podstawa ze stopu cynku, chromowana,

Pojemnik na płatki z poliwęglanu

- szerokość 30-35 cm

- wysokość 45-55 cm

- pojemność 2x 4,0-4,5 L
	wniesienie,  Gwarancja 

	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	18.
	Warnik na wodę

O podwójnych ścianach,

Wykonanie ze stali nierdzewnej,

Wolny element grzewczy pod zbiornikiem,

Kran zapobiegający kapaniu,

Tacka ociekowa z kratką ze stali nierdzewnej,

Wskażnik odkamieniania,

Sterowanie temperatury za pomocą termostatu,

Wymiary:

- pojemność 18-20 L,

- wys. dowolna
	wniesienie,  

	Rysunek poglądowy 
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	19.
	Ekspres do herbaty

Obudowa ze szkła,

Trzy temperatury w zależności od rodzaju herbaty,

Pięć poziomów mocy zaparzania,

Funkcja podtrzymywania temperatury,

Wyświetlacz LED,

Bezprzewodowa podstawka,

Wskaźnik poziomu wody,

Pojemność 1L
	wniesienie, Gwarancja 

	Rysunek poglądowy 
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	3 szt.

	20.
	Witryna do ekspozycji posiłków

Wykonanie ze stali nierdzewnej i szkła,

Wyświetlacz LED,

Minimum 2 regulowane półki w komplecie,

Pojemnik na skropliny,

Przeszklona z czterech stron,

Wymiary:

- pojemność 110-120 

- wysokość 50-100 cm

- głębokość 50- 60 cm

- szerokość 70-80 cm 
	wniesienie, montaż,  Gwarancja 

	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	21.
	Zmywarka

Wykonanie ze stali nierdzewnej,

Dwie pary ramion myjąco-płuczących,

Trzy cykle pracy,

Pojemnik na sztućce,

Sterowanie elektroniczne,

Sygnał końca cyklu pracy,

Małe zużycie wody do 3 l/cykl, 

Spełnia wymagania technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACCP.

Zużycie wody 2,5l/cykl,

Wymiary:

- wysokość 70-80 cm

- głębokość 60-70 cm

- szerokość 60-70 cm 
	wniesienie, montaż,  Gwarancja 
	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.

	22.
	Lodówka

Wymiary (wys. 180 -220 cm) Kolor srebrny, inox, Położenie zamrażarki na dole, 

Zdolność zamrażania min 14 kg/24h

Czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania 12 godzin, 

Bezszronowa (No Frost), 

Sterowanie elektroniczne, 

Zmiana kierunku otwierania drzwi, 

funkcja "eco", f

unkcja "wakacje", 

komora świeżości 0 stopni, oświetlenie ledowe, 

system Multiflow, 

Pojemność użytkowa chłodziarki 200-250 litrów, pojemność użytkowa zamrażarki 70-120 litrów, poziom hałasu do 40 dB, powłoka antybakteryjna, półki wykonane ze „szkła bezpiecznego”, 

alarm (wskaźnik) niedomkniętych drzwi, Wyposażenie - 3 półki szklane w chłodziarce, 

1 półka na butelki, 

1 szuflada świeżości, 

1 szuflada na warzywa i owoce, 

3-4 szuflady w zamrażarce, 
	wniesienie, montaż,  Gwarancja 

	Rysunek poglądowy
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	ul. Pułaskiego 1, 66-620 Gubin, pracownia  EŚ
	Pracownia przygotowania i ekspozycji śniadań, technik hotelarstwa
	Europejskie Centrum Kształcenia Zawodowego i Ustawicznego w Gubinie
	1 szt.
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